FRUHSTUCK

Friihstiicksbuffet

inkl. Katfee-Flatrate - 15,50€
Mittwoch bis Sonntag von 9.00-11.30 Uhr

EXTRA SPEISEN SAFTE
Ein hart gekochtes Ei 1,20€ Sifte 0,2l
(Hihnerfreilandhaltung Spreitzer in Orange, Apfel, Multi, Maracuja 0,3l

Wustweiler)
Saft-Schorlen 0,3l

Ein Spiegelei 1,:20€ Orange, Apfel, Multi, Maracuja 0,5l

(Hihnerfreilandhaltung Spreitzer in

Wustweiler)
Frisch gepresster Orangensaft 0,21 4,90€

Riucherlachs 6,90€ \ N
mit Meerrettichcreme ‘< ¥
Eine Portion regionaler Honig 1,00€

(Blies Biene aus Ottweiler)

HAUSGEMACHTE g/

Eine Portion Bacon 2,50€
SCHORLEN
Eine Portion Bio Ahornsirup 1,90€
Himbeer Zitronen Schorle 0,31 5,50€
Apfel Zimt Schorle 0,31 5,50€
Pumpkin Spice Schorlem 0,3 5,50€

Offnungszeicen

Montag: Ruhetag
Dienstag: Ruhetag

Mittwoch bis Samstag:
09.00-14.00 Uhr & 17.30-22.00 Uhr

Sonntag: 09.00-14.30 Uhr

N




SAARLAND TAPAS HAUPTGERICHTE

Salatbar inklusive

Kiirbis Kokos Ingwer Suppe 6,50€ Kirbis Geheiratene 14,90€
Kirbiskerndl | Kirbiskernen Kiirbis Mehlknepp | Salzkartoffeln |
Nudelsiippchen 5.90€ Salbei Creme Sauce
Rindfleisch | Wurzelgemuse Wildschweingulasch 18,90€
Rote Bete Apfel Salat 7,90€ Waldpilze | Rotkraut | Bandnudeln
Ziegenkase Wild vom heimischen Jager
Gebratener Lyoner 6,90€ Rinderhiiftsteak vom Bio Taurus Rind 32,90€
Bratkartoffeln | fruchtiges Apfel-Zwiebel- Bratkartoffeln | wahlweise
Chutney | Maggi-Créme Krauterbutter, Pfefferrahmsauce,

. . Schmorzwiebeln
Schnitzel vom gesottenen Tafelspitz 8,90€
Rote Bete Apfel Salat Hiahnchenbrustmedaillons 19,90€
Kartoffelpuffer 7,50€ Pommes | Pfeffersauce oder
Raucherlachs | Meerrettich Krauterbutter
Kasespatzle 6,90€ Schnitzel Wiener Art 18,90€

wiirziger Kése | Réstzwiebeln Zitrone | Preiselbeere | Pommes

Rindfleischsalat 7,90€ Champignon-Rahm-Sauce, 19,90€
Pfeffersauce oder Dunkelbiersauce

Paprika | Zwiebel | Giirkchen | sen el
mit Schmorzwiebeln

Senf-Vinaigrette
Cordon Bleu vom Schwein 20,10€

Kochschinken | Kise | Pommes

BEILAGE N Tafelspitz 24,90€

Pommes, Bratkartoffeln, Salatbar, Saucen 3 50€ Bouillon Kartoffeln | Meerrettich

REGIONALE
PARTNER DESSERT

Affogato 3,50€
Espresso| Vanille-Eis

Habichtsweiden:

Bio Rinderhuftsteak, Kirbis, Haferflocken

Hiihnerfreilandhaltung Spreitzer: Kartoffeln, Spekulatiuscreme im Weck-Glas 3,50€

Eier, Bandnudeln Vanille- Eis 2,90€

Blies Biene: Honig Kiirbiskerndl | Kiirbiskerne

Edelobstbrennerei Rose: Zwetschge, HeiBe Kirschen 5,50€

Kirschwasser, Williams Vanille-Eis | Sahne | Glihweinkirschen
Overnight Oats 5,50€

Weitere Partner finden Sie auf unserer
Website.

N\ 4

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Haferflocken | Dunkelbier-Honig-Mousse




J

N

Aperol Spritz / Hugo / Lillet Wild 7,40€
Berry
Marmelo Tonic 0,21 7,40€
Pastis 51 2cl  3,90€
Martini Bianco oder Rosso 5cl  5,50€
Campari pur 5,50€
mit Orange oder Soda 7,20€
Soda-Wasser 0,31 3,00€ 0,51 4,00€
Stilles Wasser 0,31 3,00€ 0,51 4,00€
Schwollener medium, still 0,751 7,30€
Fritz Kola, Kola super 0,33l 3,80€
zero
Fritz Limo Orange, Zitrone 0,331 3,80€
Fritz Bio Apfelschorle 0,331 3,80€
Bruch Kalter Kaffee 0,331 3,80€

FLASCHEN BIERE

Bruch Zwickel 0,331 3,20€
Karlsberg UrPils 0,0%, fresh 0,331 3,90€
Krombacher Weizen alkoholfrei 0,51 5,20€
BIERE
Karlsberg UrPils 0,313,50€ 0,514,80€
Radler, Cola-Bier 0,313,50€ 0,514,80€
Bruch Saarbriicker Hell 0,314,50€ 0,515,40€
Starnberger Weizen 0,51 5,40€

WEISS
Riesling 0,11 4,90€ 0,216,90€
Schorle 5,40€
Auxerrois 0,11 5,40€ 0,217,80€
Schorle 6,30€
ROSE
Portugieser WeiBherbst 0,11 4,90€ 0,216,90€
Schorle 5,40€
Les Rivages Maitre 0,11 4,80€ 0,216,80€
Olivier Rosé 5,30€
Schorle
ROT
Dornfelder trocken, 0,11 5,70€ 0,218,50€
halbtrocken
CREMANT
Crémant Belle Rive blanc 0,11 4,80€
mit Orangensaft 4,30€
KAFFEE
SPEZIALITATEN
Espresso 3,10€
Doppelter Espresso 4,50€
Kaffee Crema 3,50€
Latte Macchiato, Milchkaffee, 4,50€
Cappuccino
Moccachino 4,80€
Tee (Pfefferminz, Griner Tee, Rooibos 3,60€
Karamell, Frichtezauber, Ceylon, Winter
Kakao 4,20€
Neinkeijer Gruwewasser 2cl 4,20€
(Zwetschge), Kirschwasser, Williams
Prinz Alte Marille 2cl 4,50€
Marmelo (regionaler Quittenbrand) 2cl 5,60€
Ramazotti 2cl 4,80€
Fernet Branca 2cl 3,80€
Branca Menta 2cl 4,10€
Jim Beam Bourbon 2cl 4,80€
Averna 2cl 4,20€
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