
Öffnungszeiten

Montag: Ruhetag
Dienstag: Ruhetag

Mittwoch bis Samstag: 
09.00–14.00 Uhr & 17.30–22.00 Uhr

Sonntag: 09.00–14.30 Uhr

Ein hart gekochtes Ei
(Hühnerfreilandhaltung Spreitzer in
Wustweiler)

1,20€

Ein Spiegelei
(Hühnerfreilandhaltung Spreitzer in
Wustweiler)

1,20€

Räucherlachs 
mit Meerrettichcreme

6,90€

Eine Portion regionaler Honig
(Blies Biene aus Ottweiler)

1,00€

Eine Portion Bacon 2,50€

Eine Portion Bio Ahornsirup 1,90€

Säfte
Orange, Apfel, Multi, Maracuja

0,2l
0,3l

Saft-Schorlen
Orange, Apfel, Multi, Maracuja

0,3l
0,5l

Frisch gepresster Orangensaft 0,2l 4,90€

Himbeer Zitronen Schorle 0,3l 5,50€

Apfel Zimt Schorle 0,3l 5,50€

Pumpkin Spice Schorle 0,3l 5,50€

H A U S G E M A C H T E
S C H O R L E N

F R ÜH S T ÜC K

Frühstücksbuffet 
inkl. Kaffee-Flatrate - 15,50€

Mittwoch bis Sonntag von 9.00-11.30 Uhr

E X T R A  S P E I S E N S Ä F T E



R E G I O N A L E
P A R T N E R

Kürbis Kokos Ingwer Suppe
Kürbiskernöl | Kürbiskernen

6,50€

Nudelsüppchen
Rindfleisch | Wurzelgemüse

5,90€

Rote Bete Apfel Salat
Ziegenkäse

7,90€

Gebratener Lyoner
Bratkartoffeln | fruchtiges Apfel-Zwiebel-
Chutney | Maggi-Créme

6,90€

Schnitzel vom gesottenen Tafelspitz
Rote Bete Apfel Salat

8,90€

Kartoffelpuffer 
Räucherlachs |  Meerrettich

7,50€

Käsespätzle 
würziger Käse | Röstzwiebeln

6,90€

Rindfleischsalat
Paprika | Zwiebel | Gürkchen | 
Senf-Vinaigrette

7,90€

Hähnchenbrustmedaillons
Pommes |  Pfeffersauce oder
Kräuterbutter

19,90€

Schnitzel Wiener Art
Zitrone |  Preiselbeere |  Pommes

18,90€

Champignon-Rahm-Sauce,
Pfeffersauce oder Dunkelbiersauce
mit Schmorzwiebeln

19,90€

Cordon Bleu vom Schwein 
Kochschinken |  Käse |  Pommes

20,10€

Tafelspitz
Bouillon Kartoffeln | Meerrettich

24,90€

Affogato
Espresso| Vanille-Eis

3,50€

Spekulatiuscreme im Weck-Glas 3,50€

Vanille- Eis 
Kürbiskernöl | Kürbiskerne

2,90€

Heiße Kirschen
Vanille-Eis |  Sahne | Glühweinkirschen

5,50€

Overnight Oats
Haferflocken | Dunkelbier-Honig-Mousse

5,50€

Kürbis Geheiratene
Kürbis Mehlknepp | Salzkartoffeln |
Salbei Creme Sauce 

14,90€

Wildschweingulasch 
Waldpilze | Rotkraut | Bandnudeln
Wild vom heimischen Jäger

18,90€

Rinderhüftsteak vom Bio Taurus Rind
Bratkartoffeln | wahlweise
Kräuterbutter, Pfefferrahmsauce,
Schmorzwiebeln

32,90€

S A A R L A N D  T A P A S

D E S S E R T

B e i  F r a g e n  z u  I n h a l t s s t o f f e n  u n d  A l l e r g e n e n  w e n d e n  S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l

H A U P T G E R I C H T E

Habichtsweiden: 
Bio Rinderhüftsteak, Kürbis, Haferflocken

Hühnerfreilandhaltung Spreitzer: Kartoffeln,
Eier, Bandnudeln

Blies Biene: Honig

Edelobstbrennerei Rose: Zwetschge,
Kirschwasser, Williams

Weitere Partner finden Sie auf unserer
Website.

B E I L A G E N
Pommes, Bratkartoffeln, Salatbar, Saucen 3,50€

Salatbar inklusive



F A S S  B I E R E

Karlsberg UrPils 0,3l 3,50€ 0,5l 4,80€

Radler, Cola-Bier 0,3l 3,50€ 0,5l 4,80€

Bruch Saarbrücker Hell 0,3l 4,50€ 0,5l 5,40€

Starnberger Weizen 0,5l 5,40€

Aperol Spritz / Hugo / Lillet Wild
Berry

0,2l 7,40€

Marmelo Tonic 0,2l 7,40€

Pastis 51 2cl 3,90€

Martini Bianco oder Rosso 5cl 5,50€

Campari pur
         mit Orange oder Soda

5,50€
7,20€

A P E R I T I F

Soda-Wasser 0,3l 3,00€ 0,5l 4,00€

Stilles Wasser 0,3l 3,00€ 0,5l 4,00€

Schwollener medium, still 0,75l 7,30€

Fritz Kola, Kola super
zero

0,33l 3,80€

Fritz Limo Orange, Zitrone 0,33l 3,80€

Fritz Bio Apfelschorle 0,33l 3,80€

Bruch Kalter Kaffee 0,33l 3,80€

A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

Bruch Zwickel 0,33l 3,20€

Karlsberg UrPils 0,0%, fresh 0,33l 3,90€

Krombacher Weizen alkoholfrei 0,5l 5,20€

F L A S C H E N  B I E R E

Espresso 3,10€

Doppelter Espresso 4,50€

Kaffee Crema 3,50€

Latte Macchiato, Milchkaffee,
Cappuccino

4,50€

Moccachino 4,80€

Tee (Pfefferminz, Grüner Tee, Rooibos
Karamell, Früchtezauber, Ceylon, Winter

3,60€

Kakao 4,20€

W E I N E

Riesling
Schorle

0,1l 4,90€ 0,2l 6,90€
5,40€

Auxerrois
Schorle

0,1l 5,40€ 0,2l 7,80€
6,30€

W E I S S

Portugieser Weißherbst
Schorle

0,1l 4,90€ 0,2l 6,90€
5,40€

Les Rivages Maitre
Olivier Rosé
Schorle

0,1l 4,80€ 0,2l 6,80€
5,30€

Dornfelder trocken,
halbtrocken

0,1l 5,70€ 0,2l 8,50€

Crémant Belle Rive blanc
mit Orangensaft

0,1l 4,80€
4,30€

R O S É

R O T

C R É M A N T

Neinkeijer Gruwewasser
(Zwetschge), Kirschwasser, Williams

2cl 4,20€

Prinz Alte Marille 2cl 4,50€

Marmelo (regionaler Quittenbrand) 2cl 5,60€

Ramazotti 2cl 4,80€

Fernet Branca 2cl 3,80€

Branca Menta 2cl 4,10€

Jim Beam Bourbon 2cl 4,80€

Averna 2cl 4,20€

K A F F E E
S P E Z I A L I T Ä T E N

D I G E S T I F


	FRÜHSTÜCK
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	Mittwoch bis Sonntag von 9.00-11.30 Uhr
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	Öffnungszeiten
	Montag: Ruhetag
	Dienstag: Ruhetag
	Mittwoch bis Samstag:
	09.00–14.00 Uhr & 17.30–22.00 Uhr
	Sonntag: 09.00–14.30 Uhr


	SAARLAND TAPAS
	HAUPTGERICHTE
	Salatbar inklusive
	Kürbis Kokos Ingwer Suppe
	Kürbiskernöl | Kürbiskernen
	6,50€

	Nudelsüppchen
	Rindfleisch | Wurzelgemüse
	5,90€

	Rote Bete Apfel Salat
	Ziegenkäse
	7,90€

	Gebratener Lyoner
	Bratkartoffeln | fruchtiges Apfel-Zwiebel-Chutney | Maggi-Créme
	6,90€

	Schnitzel vom gesottenen Tafelspitz
	Rote Bete Apfel Salat
	8,90€

	Kartoffelpuffer
	Räucherlachs |  Meerrettich
	7,50€

	Käsespätzle
	würziger Käse | Röstzwiebeln
	6,90€

	Rindfleischsalat
	Paprika | Zwiebel | Gürkchen |
	Senf-Vinaigrette
	7,90€


	BEILAGEN
	Pommes, Bratkartoffeln, Salatbar, Saucen
	3,50€
	Kürbis Geheiratene
	Kürbis Mehlknepp | Salzkartoffeln | Salbei Creme Sauce
	14,90€

	Wildschweingulasch
	Waldpilze | Rotkraut | Bandnudeln
	Wild vom heimischen Jäger
	18,90€

	Rinderhüftsteak vom Bio Taurus Rind
	Bratkartoffeln | wahlweise Kräuterbutter, Pfefferrahmsauce, Schmorzwiebeln
	32,90€
	Hähnchenbrustmedaillons
	Pommes |  Pfeffersauce oder Kräuterbutter
	19,90€

	Schnitzel Wiener Art
	Zitrone |  Preiselbeere |  Pommes
	18,90€
	Champignon-Rahm-Sauce, Pfeffersauce oder Dunkelbiersauce mit Schmorzwiebeln
	19,90€
	Cordon Bleu vom Schwein
	Kochschinken |  Käse |  Pommes
	20,10€

	Tafelspitz
	Bouillon Kartoffeln | Meerrettich
	24,90€



	REGIONALE PARTNER
	Habichtsweiden:
	Bio Rinderhüftsteak, Kürbis, Haferflocken
	Hühnerfreilandhaltung Spreitzer: Kartoffeln, Eier, Bandnudeln
	Blies Biene: Honig
	Edelobstbrennerei Rose: Zwetschge, Kirschwasser, Williams
	Weitere Partner finden Sie auf unserer Website.

	DESSERT
	Affogato
	Espresso| Vanille-Eis
	3,50€
	Spekulatiuscreme im Weck-Glas
	3,50€

	Vanille- Eis
	Kürbiskernöl | Kürbiskerne
	2,90€

	Heiße Kirschen
	Vanille-Eis |  Sahne | Glühweinkirschen
	5,50€

	Overnight Oats
	Haferflocken | Dunkelbier-Honig-Mousse
	5,50€


	APERITIF
	Aperol Spritz / Hugo / Lillet Wild Berry
	Marmelo Tonic
	Pastis 51
	Martini Bianco oder Rosso
	Campari pur
	mit Orange oder Soda


	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	Soda-Wasser
	Stilles Wasser
	Schwollener medium, still
	Fritz Kola, Kola super zero
	Fritz Limo Orange, Zitrone
	Fritz Bio Apfelschorle
	Bruch Kalter Kaffee

	FLASCHEN BIERE
	Bruch Zwickel
	Karlsberg UrPils 0,0%, fresh
	Krombacher Weizen alkoholfrei

	FASS BIERE
	Karlsberg UrPils
	Radler, Cola-Bier
	Bruch Saarbrücker Hell
	Starnberger Weizen

	WEINE
	WEISS
	Riesling
	Schorle

	Auxerrois
	Schorle


	ROSÉ
	Portugieser Weißherbst
	Schorle

	Les Rivages Maitre Olivier Rosé
	Schorle


	ROT
	Dornfelder trocken, halbtrocken

	CRÉMANT
	Crémant Belle Rive blanc
	mit Orangensaft



	KAFFEE
	SPEZIALITÄTEN
	Espresso
	Doppelter Espresso
	Kaffee Crema
	Latte Macchiato, Milchkaffee, Cappuccino
	Moccachino
	Kakao

	DIGESTIF
	Neinkeijer Gruwewasser (Zwetschge), Kirschwasser, Williams
	Prinz Alte Marille
	Marmelo (regionaler Quittenbrand)

	Ramazotti
	Fernet Branca
	Branca Menta
	Jim Beam Bourbon
	Averna


